
「海っこ」の特徴

海っこは、野菜のサプリメントです。
昔から世界中で利用されている①海水農法、②海藻農法に③アルコールを組み
合わせた液体です。
海っこを利用する農法をトリプル農法と呼んでいます。

「海っこ」の活用方法 ( 果菜類の場合 )

「海っこ」＋「美作酵素」の促進作用

「海っこ」の成分 海洋深層水

もずくエキス・アルコール

成　分 内　容

83％

17％

「植物由来発酵液」
中の微生物

乳酸菌

好気性芽胞菌　中温性

非発酵性グラム陰性桿菌

酵母

分離菌群 種類数

2～3種類

1種類

1種類

1種類

N P O 法人

http://www.hyakuraku.org/［MAIL］info@hyakuraku.org

「海っこ」・「美作酵素」を
使用した場合の苗代発根促進作用 未使用時 使用時

( 稲発芽の場合 )

「美作酵素」について

「美作酵素」の活用方法

「海っこ」の効果

「美作酵素」の効果

野菜が美味しくなる！

野菜が元気になる！
栄養素の吸収力が増す！
消毒作用が期待できる！

(品種の特性が引き立つ )

岡山県津山市上河原 192-3　株式会社クレイド内
[TEL＆FAX] 0868-35-0553

海水農法・海藻農法・アルコール農法

1 回目
定植の後

２回目
開花・巻きはじめ

根が強く、病気に強い苗が期待出来ます。

土壌病害の低減が期待出来ます。

３回目
収穫１～２週間前

浸漬発芽時に発酵液に接触させる使い方です。籾の表皮にも含ませるため長時間使用しますので５００倍液としてください。

種籾５ｋｇに水を１０L用意
し、２０ｃｃを投入します。

荒めの袋にゆとりをもって
いれる。

常温浸漬（１０～１５℃）
を５～６日行なう。

１昼夜陰干しし、播種して
ください。
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